УСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ ЭМУЛЬСИЙ И СУСПЕНЗИЙ

Модель УПЭС

Установка предназначена для приготовления эмульсий и суспензий пищевого, косметического и технического назначения и применяется в качестве технологического оборудования при производстве майонезов, кетчупов, горчицы, повидла, кондитерских и косметических кремов, гелей, паст, мазей и т.д. в т.ч. и из сапропелей

• Конструктивно установка выполнена в виде цилиндрической емкости вертикального типа с коническим дном и циркуляционного трубопроводного контура с насосом-гомогенизатором и [image: image1.jpg]


оснащена пультом управления тепловыми режимами приготовления продукта. Емкость снабжена пароводяной рубашкой с блоком электронагревательных элементов и мешалкой рамного типа с электроприводом. Трубопроводный контур соединяет нижний выпуск емкости с входом насоса-гомогенизатора роторно-пульсационного типа, предназначенного для тонкого перемешивания и диспергирования с одновременной подачей гомогенизированных смесей обратно в резервуар. Установка может укомплектовываться воронкообразным загрузочным устройством УЗГ-1 и разгрузочным устройством УРГ-2.

• Компоненты, в последовательности, предусмотренной технологией производства, загружаются в резервуар через люк в верхней крышке или через загрузочное устройство. Затем в соответствии с требованиями технологии приготовления продукта осуществляется нагрев смеси, ее перемешивание и многократная гомогенизация. По окончании процесса готовая смесь выгружается с помощью насоса-гомогенизатора через разгрузочное устройство и поступает на участок фасовки. В зависимости от требуемой производительности и технологии приготовления смеси выбираются оптимальные параметры установки - объем емкости и тип насоса-гомогенизатора.

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

	Тип установки УПЭС
	100/3.0
	150/3.0
	300/5.5
	600/7.5
	1200/11.0

	Объем емкости, л
	100
	150
	300
	600
	1200

	Частота вращения мешалки, об./мин.
	60

	Установленная мощность двигателя мешалки, кВт
	1.1
	1.1
	1.5
	1.5
	2.2

	Тип насоса-гомогенизатора (серия НГД)
	НГД-3,0
	НГД-3.0
	НГД-5.5
	НГД-7.5
	НГД-11.0

	Частота вращения ротора насоса-гомогенизатора, об./мин.
	2840

	Установленная мощность двигателя насоса, кВт
	3.0
	
	
	
	

	3.0
	5.5
	7.5
	11.0
	
	

	Установлен. мощность электронагревателей, кВт
	18.0
	18.0
	36.0
	66.0
	108.0

	Напряжение электропитания, В
	380

	Занимаемая площадь, м2
	4.0
	4.0
	5.0
	5.0
	5.0

	Обслуживающий персонал, чел.
	1-2


• Все детали установки, контактирующие с приготавливаемым продуктом, выполнены из нержавеющей стали 12Х18Н10Т и фторопласта Ф-4. Установка разрешена к применению в пищевой промышленности органами Госсанэпиднадзора - имеются гигиеническое заключение и сертификат соответствия.

• Срок изготовления установки 6-8 недель после согласования технического задания и оплаты.

Типовая технология для бизнеса на сапропеле с данным видом оборудования и Спецификация оборудования поставляется на CD диске стоимостью 1000 руб. + пересылка. 

Оборудование поставляется при заполнении Опросного листа или по подготовленной технологии процесса (проекту). 

При необходимости Центр оказывает содействие и выполняет работы по проектированию производства с данным видом оборудования.  Стоимость проектных работ под конкретный объект производства с предлагаемым оборудованием колеблется от 45 до 130 тыс. руб. Поставляется на CD и бумажном носителе в 2 экземплярах.

Точная стоимость оборудования  и проектных работ определяется договором и требуемой производительностью по конечному продукту.

Наш адрес. 414018. Астрахань. ул. Ульянова, 67

Центр по сапропелю 
Факс для заказов (8512)592838. E-mail: danil(собака)astranet.ru
www.saprex.ru
